
POTAGE DU MOMENT    8,50

SALADE DU CHEF ÉRABLE DIJON  9,50

SALADE CÉSAR 12,50

(Câpres, pancetta , croutons, parmesan frais)

RONDELLE D’OIGNON MAISON 9,50

BRUSCHETTA GRATINÉE AU MOZZA 10,50

CORNICHONS FRITS TEX MEX  10,50

CARPACCIO DE BETTERAVES & FROMAGE DE CHÈVRE    10,50

CALMARS FRITS & TRIO DE SAUCE  16,50

ESCARGOTS GRATINÉS 12,50

(Beurre de fines herbes, mozza)

CREVETTES GÉNÉRAL TAO 16,50

BÂTONNETS DE FROMAGE MOZZA 12,50

CHÈVRE CHAUD AU MIEL 15,50

FROMAGE BOURSIN FRIT  16,50

LES ENTRÉES



Format repas
SALADE DE POULET THAI    20,50

(Lanières de poulet, mandarines, nouilles frites, sésames, vinaigrette Thai) 

SALADE CÉSAR REPAS 17,50

(Câpres, pancetta , croutons, parmesan frais)

SALADE CÉSAR AU POULET 19,50

(Lanières de poulet, câpres, pancetta , croutons, parmesan frais)

SALADE CANARD-À-L’ORANGE    22,50

(Canard confit, mandarines, oignons caramélisés, graines de citrouille, graines de 
sésame, légumes du jardin, vinaigrette ranch)

LES SALADES GOURMANDES

& NACHOS
POUTINE DE LUXE !

FROMAGE ST-GUILLAUME

POUTINE DU RUSÉ     18,50

(Effiloché de canard confit, oignons caramélisés, fromage en grain, 
sauce aux poivres et vin rouge)

POUTINE CANARD CONFIT    23,50

(Effiloché de canard confit, oignons caramélisés, fromage en grain, 
sauce aux poivres et vin rouge)

POUTINE CÔTES LEVÉES    26,50

(Tendres morceaux de nos fameuses côtes levées, fromage en grain, 
sauce Smokehouse)

NACHO CLASSIQUE   18,50

(OLIVE NOIRE, POIVRON ROUGE, OIGNON  CHEDDAR, MOZZA)

NACHO TOUT GARNI  23,50

(AVEC POULET, PANCETTA & PIMENT FORT, OLIVE NOIRE, 
POIVRON ROUGE, OIGNON  CHEDDAR, MOZZA)                              



NOS PASTA!

PENNE POULET & BACON    18,50

(Poulets, tranches de bacon, poivrons grillés, 
sauce rosée maison)

LINGUINI PESTO & CHÈVRE    19,50

(Pesto de basilic, épinard, fromage de chèvre, 
huile d’olive, graines de citrouille et jus de citron)

LINGUINE ALL’AMATRICIANA 18,50

(Pancetta, ail, persil, basilic, tomate fraiche, 
huile d’olive vin blanc)

PENNE À LA PUTTANESCA    17,50

(Tomate, basilic, huile d’olive, ail, câpres, 
vin blanc, oignons verts, champignons, 
poivrons grillés, olives noires, parmesan)

RAVIOLI AU CANARD   23,50

(Pâtes farcies au mozza, Alfredo maison, 
effiloché de canard confit)

LINGUINI AUX FRUITS DE MER   26,50

(Calmars, crevettes, pétoncles, moules, 
Alfredo, vin blanc, paprika fumé)

LINGUINE PRIMAVERA 17,50

(Sauce tomate, légumes du marché, 
oignon vert, pesto, ail, vin blanc, parmesan frais)

RAVIOLI SAUCE AUX CHAMPIGNONS 21,50

(Ravioli au fromage, sauce crémeuse au parmesan, 
vin rouge ail et duo de champignons sautés

… GRATINEZ VOS PÂTES    + 4,50



NOS SUPERS BURGERS
SERVI AVEC FRITES ET MAYONNAISE MAISON. 
* REMPLACEZ VOS FRITES PAR UNE SALADE DU JARDIN    + 2,50

BURGER BOEUF CHIPOTLE    18,50

(Bacon, cornichon, fromage brie, verdure, 
mayo chipotle relevée)

BURGER BOEUF SMOKEHOUSE    18,50

(Oignons caramélisés, champignon, verdure, provolone
sauce smokehouse)

BURGER SANGLIER BBQ 20,50

(Champignons sautés, oignons caramélisés, 
gouda fumé, verdure, sauce BBQ-Érable)

BURGER SANGLIER PIKANTÉ 20,50

(Piment fort, bacon, poivrons grillés, cheddar, 
verdure, sauce Tex Mex)

CRAB BURGER 26,50

(Crab cake farci de crabe et crevettes, oignons caramélisés, 
provolone, verdure, mayo miel-Dijon)

VÉGÉ BURGER 18,50

(Boulette végétarienne, mayo à l’ail, cornichon, laitue, 
olive noire, fromage Boursin)

VÉGÉ BURGER 18,50

(Boulette végétarienne, champignons sautés, 
tomates, mayo TexMex, mozza, verdure)
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NOS CÔTES LEVÉES
REMPLACEZ VOS FRITES PAR UNE SALADE DU JARDIN    + 2,50
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DEMI CÔTES LEVÉES  12oz 24,50
(Servi avec frites, mayonnaise maison)

CÔTES LEVÉES COMPLÈTES (24oz) 39,50
(Servi avec frites, mayonnaise maison)

SAUCE
BBQ-ÉRABLE

SAUCE
SMOKEHOUSE



NOTRE GRILL !!!

BAVETTE DE BOEUF AAA    32,50

(Bavette Sterling Silver, marinée au vin blanc et moutarde de dijon, 
sauce aux poivres, fleur de sel, tombée de légumes, frites et mayonnaise)
CUISSON RECOMMANDÉE : MÉDIUM-SAIGNANT

CONTRE FILET AAA    42,50

(12 oz mariné savoureusement au vin rouge et épices, sauces au poivre, 
fleur de sel, tombée de légumes, frites et mayonnaise. 
CUISSON RECOMMANDÉE : -SAIGNANT

T-BONE  AAA    49,50

(Steak 12 oz mariné aux poivres, fleur de sel, sauce aux poivres, 
tombée de légumes, fleur de sel, frites et mayonnaise. 
CUISSON RECOMMANDÉE : SAIGNANT

RIBS STEAK  AAA  59,50

(Steak 16 oz mariné aux poivres, fleur de sel, sauce aux poivres, 
tombée de légumes, fleur de sel, frites et mayonnaise. 
CUISSON RECOMMANDÉE : SAIGNANT

SURF & TURF    49,50/SOLO 69,50/PARTAGÉ

(Crevettes marinées, crevette tempura,  
bavette de bœuf 7 oz, sauce au poivre, fleur de sel, 
tombée de légumes, frites et mayonnaise. 
CUISSON RECOMMANDÉE : MÉDIUM-SAIGNANT

CERF AU PORTO    46,50

(Médaillon de cerf mariné au porto, 
oignons caramélisés, sauce aux cinq poivres et vin rouge, 
tombée de légumes, purée à la fleur d’ail)

BISON SHITAKE    43,50

(Mariné au rhum des Îles, sauce au champignon 
tombée de légumes, purée  la fleur d’ail)

SANGLIER WHISKY-ÉRABLE    47,50

(Médaillon de sanglier, sauce whisky et érable, 
tombée de légumes, purée à la fleur d’ail)

G I  B  I  E  R



PIZZA AU BACON 
PIZZA AU FROMAGE
FISH & SHIP DE MORUE 
CROQUETTES DE POULET MAISON
PASTA  (Penne au choix de sauce : tomate, Alfredo ou rosée) 

POISSON & FRUITS DE MER

MENU ENFANT
13,50 (12 ANS ET MOINS)

DESSERT INCLUS ET LE JUS

CREVETTES TEMPURA    29,50
(Tombée de crevettes en panure légère au Panko faite maison, 
salade d’accompagnement)

CREVETTES À LA PORTUGAISE    36,50

(Sauté de savoureuses crevettes à l’ail, paprika fumé et péri péri, 
tombée de légumes, frites et mayonnaise)

SAUMON AU BEURRE DE FINES HERBES    29,50

(Beurre maitre d’hôtel aux fines herbes, tombée de légumes, purée)

FISH & CHIP DE MORUE     23,50

(Servi avec frites et sauce tartare)

CRAB CAKE MAISON     34,50

(Crabe des Neiges, crevettes de Matane, fines herbes, oignon vert, 
frit en panure de Panko, mayonnaise miel-Dijon, tombée de légumes, frites)


