
CIABATTA AU JAMBON-BRIE  (LAITUE, MOZZA, CANNEBERGE) 17,50

CIABATTA WITH HAM-BRIE (LETTUCE, MOZZA, CRANBERRY) 

CIABATTA DÉJEUNER   (ŒUF, JAMBON ET FROMAGE PROVOLONE) 14,50

BREAKFAST CIABATTA (EGG, HAM AND PROVOLONE CHEESE)

GRILLED CHEESE AU CANARD CONFIT   (OIGNONS CARAMÉLISÉS, CHEDDAR, MOZZA) 19,50

GRILLED CHEESE WITH CONFIT DUCK (CARAMELIZED ONIONS, CHEDDAR, MOZZA) 

CROISSANT PANCETTA   (PESTO DE BASILIC, LAITUE, TOMATE, FROMAGE BOURSIN) 18,50

CROISSANT PANCETTA (LETTUCE, BASIL PESTO, TOMATOBOURSIN CHEESE) 

CROISSANT DÉJEUNER   (ŒUF, BACON, FROMAGE CHEDDAR) 14,50

BREAKFAST  CRESCENT LUNCH (EGG, BACON, CHEDDAR CHEESE)

WRAP SALADE DE POULET   (LAITUE, MÉLANGE DE POULET, POIVRON ET CELERI) 17,50

WRAP CHICKEN SALAD (LAITUCE, MIX OF CHICKEN, PEPPER & CELERY)

WRAP VÉGÉ   (LÉGUMES SAUTÉS, OLIVE NOIRE, FROMAGE DE CHÈVRE, LAITUE) 17,50

VEGGIE WRAP (SAUTÉED VEGETABLES, BLACK OLIVE, GOAT CHEESE, LETTUCE) 

WRAP AU THON   (GUACAMOLE, BRUSCHETTA MAISON) 17,50

TUNA WRAP   (GUACAMOLE, HOUSE BRUSCHETTA)

BURGER DE BŒUF CHIPOTLE  (BACON, BRIE, CORNICHON, MAYO CHIPOTLE) 18,50

CHIPOTLE BEEF BURGER   (BACON, BRIE, PICKLE, CHIPOTLE MAYO) 

BURGER DE SANGLIER BBQ   (PROVOLONE, CHAMPIGNON, OIGNON, SAUCE BBQ MAISON) 20,50

BBQ WILD BOAR BURGER   (PROVOLONE, MUSHROOM, ONION, HOUSE BBQ SAUCE) 

BURGER VÉGÉ   (MAYO AIL, CORNICHON ET OLIVE NOIRE, FROMAGE BOURSIN) 18,50

VEGGIE BURGER   (GARLIC MAYO, PICKLE AND BLACK OLIVE, BOURSIN CHEESE)

POTAGE DU MOMENT    SOUP OF THE DAY 7,50

SALADE DE POIS CHICHE CHICK PEA SALAD 6,50

SALADE DU JARDIN    GARDEN SALAD 8,50

SALADE CÉSAR    CEASAR SALAD 11,50

CORNICHONS FRITS   FRIED PICKLE 9,50

BRUSCHETTA MAISON    HOMEMADE BRUSCHETTA 9,50

CALMARS FRITS    FRIED CALAMARI 16,50

MENU MIDI
(JUSQU’À 16h)
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SALADE DE POULET THAÏ (MANDARINES, NOUILLES FRITES, SÉSAMES, VINAIGRETTE THAI) 19,50

THAI CHICKEN SALAD   (MANDARINS, FRIED NOODLES, SESAMES, THAI DRESSING)

SALADES ASSORTIES   (TRIO DU CHEF) 16,50

ASSORTED SALADS   (CHEF'S TRIO)

SALADE CÉSAR REPAS   (CÂPRES, PANCETTA, CROUTONS, PARMESAN FRAIS) 17,50

CAESAR MEAL SALAD   (CAPERS, PANCETTA, CROUTONS, FRESH PARMESAN)

SALADE CÉSAR AU POULET   (POULET, CÂPRES, PANCETTA, CROUTONS, PARMESAN FRAIS) 19,50

CHICKEN CAESAR SALAD   (CHICKEN, CAPERS, PANCETTA, CROUTONS, FRESH PARMESAN)

SALADE CANARD À L’ORANGE   (MANDARINES, OIGNONS CARAMÉLISÉS, SAUCE RANCH) 22,50

ORANGE DUCK SALAD   (MANDARINS, CARAMELIZED ONIONS, RANCH DRESSING)

PIZZA NAAN AUX LÉGUMES SAUTÉS (LÉGUMES DU MOMENT, MOZZA) 17,50

NAAN PIZZA WITH SAUTÉED VEGETABLES   (VEGETABLES OF THE MOMENT, MOZZA)

PIZZA NAAN AUX TROIS VIANDES   (JAMBON, BACON ET PANCETTA) 19,50

PIZZA NAAN WITH MEAT TRIO   (HAM, BACON AND PANCETTA)

TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE   (DIJON, CÂPRE, CORNICHON)  26,50

CLASSIC BEEF TARTARE   (DIJON, CAPER, PICKLE)

TARTARE DE SAUMON  (DIJON, MIEL, SIROP D’ÉRABLE, OIGNON ROUGE, CONCOMBRE, TOMATE) 29,50

SALMON TARTARE   (DIJON, HONEY, MAPLE SYRUP, RED OIGNON, CUCUMBER, TOMATO)

NACHO CLASSIQUE   (OLIVE NOIR, POIVRON ROUGE, OIGNON  CHEDDAR, MOZZA) 18,50

CLASSIC NACHO   (BLACK OLIVE, RED PEPPER, CHEDDAR ONION, MOZZA) 

NACHO TOUT GARNI  (AVEC POULET, PANCETTA & PIMENT FORT)                              23,50

NACHO ALL FILLED   (WITH CHICKEN, PANCETTA & HOT CHILI)

POUTINE DU RUSÉ (FROMAGE ST-GUILLAUME, SAUCE MAISON) 17,50

RUSÉ’S POUTINE   (ST-GUILLAUME CHEESE, HOUSE SAUCE)

POUTINE CANARD CONFIT   (FROMAGE ST-GUILLAUME, OIGNONS CARAMÉLISÉS) 21,50

CONFIT DUCK POUTINE   (ST-GUILLAUME CHEESE, CARAMELIZED ONIONS)

MENU MIDI  (suite)

(JUSQU’À 16h)


