LES ENTREES

SALADE DU JARDIN 850

POTAGE DU JOUR 650
BRUSCHETTA GRATINEE 1250
CORNICHONS FRITS 1050

(PETITE SALADE VERTE & SAUCE TEX MEX)

CARPACCIO DE BETTERAVES & FROMAGE DE CHEVRE ~ 12:5°

BATONNETS DE FROMAGE MAISON 1250
CALMARS FRITS & TREMPETTE MIEL DIJON 16-0
TATAKI DE THON AUX SESAMES GRILLEES 180

(PETITE SALADE VERTE & OIGNONS CARAMELISES)

CREVETTES GENERAL TAO 16,50
(PETITE SALADE VERTE & SAUCE THAI SUCREE-EPICEE)

CEVICHE DE CREVETTES 1850
(AGRUMES & SALSA D’ANANAS, PETITE SALADE VERTE)

CHEVRE CHAUD AU MIEL 1550

FROMAGE BOURSIN FRIT 1650



i LES SALADES GOURMANDES -

. FORMAT REPAS  :

\l \ ’.llllllllllllllllllll"

SALADE DE POULET THAI 21,50

(LANIERES DE POULET, MANDARINES, NOUILLES FRITES, SESAMES,

VINAIGRETTE THAI)

SALADE ESTIVALE REPAS 1850

(TOMATE, CONCOMBRE, OIGNON ROUGE, CAROTTE, NOISETTE,

VINAIGRETTE AUX FINES HERBES)

SALADE DE HOMARD & CREVETTES 2650

(CHAIR DE HOMARD, CREVETTES SAUTEES, SALSA D’ANANAS,

LEGUMES DU JARDINS, OIGNON ROUGE,

VINAIGRETTE AUX FINES HERBES)

SALADE CANARD-A-L'ORANGE 2250

(CANARD CONFIT, MANDARINES, OIGNONS CARAMELISES,
GRAINES DE CITROUILLE, GRAINES DE SESAME,
VINAIGRETTE AUX FRAMBOISES)

“IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII..

PO UTI N E DE GRAND LUXE !! .

*
.
FROMAGE ST-GUILLAUME

%o

POUTINE DU RUSE 1850
(SAUCE AUX POIVRES ET VIN ROUGE FAITE MAISON)

POUTINE AU CANARD CONFIT 24°0
(EFFILOCHE DE CANARD CONFIT, OIGNONS CARAMELISES,
SAUCE AUX POIVRES ET VIN ROUGE)

POUTINE AU COTES LEVEES 2850
(TENDRES MORCEAUX DE NOS FAMEUSES

COTES LEVEES, SAUCE BBQ)

“IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII-..
..IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII-‘

*
*
¢

*
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NOS PASTA!

*GRATINEZ VOS PATES  + 450

PENNE POULET & BACON
(MORCEAUX DE POULET, TRANCHES DE BACON,
POIVRONS GRILLES, SAUCE ROSEE MAISON)

MAC & CHEESE AU BACON GOUDA FUME
(SAUCE AU CHEDDAR, PARMESAN ET GOUDA FUME,
GRATINE AU MOZZA)

LINGUINI PESTO & CHEVRE
(PESTO DE BASILIC, EPINARD, FROMAGE DE CHEVRE,
HUILE D’OLIVE, GRAINES DE CITROUILLE ET JUS DE CITRON)

LINGUINE ALLAMATRICIANA
(PANCETTA, AIL, PERSIL, BASILIC, TOMATE FRAICHE,
HUILE D’OLIVE VIN BLANC)

PENNE A LA PUTTANESCA

(TOMATE, BASILIC, HUILE D’OLIVE, AlL, CAPRES,
VIN BLANC, OIGNONS VERTS, CHAMPIGNONS,
POIVRONS GRILLES, OLIVES NOIRES, PARMESAN)

RAVIOLI AU CANARD
(PATES FARCIES AU MOZZA, ALFREDO MAISON,
EFFILOCHE DE CANARD CONFIT)

LINGUINI AUX FRUITS DE MER
(CALMARS, CREVETTES, PETONCLES, MOULES,
ALFREDO, VIN BLANC, PAPRIKA FUME)

MAC-HOMARD
(CHAIR DE HOMARD, CREVETTES, SAUCE AU CHEDDAR,
PARMESAN ET GOUDA FUME, GRATINE AU MOZZA)

RAVIOLI SAUCE AUX CHAMPIGNONS
(RAVIOLI AU FROMAGE, SAUCE CREMEUSE AU PARMESAN,
VIN ROUGE AIL ET DUO DE CHAMPIGNONS SAUTES)




NOS SUPERS BURGERS

SERVI AVEC FRITES ET MAYONNAISE MAISON.
*REMPLACEZ VOS FRITES PAR UNE SALADE DU JARDIN + 30

BURGER BOEUF CHIPOTLE 180
(TRANCHES DE BACON, CORNICHON,
MAYO CHIPOTLE RELEVEE, FROMAGE BRIE)

BURGER SANGLIER BBQ 2050
(CHAMPIGNONS SAUTES, OIGNONS CARAMELISES,
SAUCE BBQ-ERABLE, GOUDA FUME)

BURGER DE CANARD AU MIEL 2050
(BOULETTE DE CANARD HACHE, OIGNON CARAMELISE,
MAYO MIEL-DIJON, FROMAGE BOURSIN)

VEGE BURGER TEX MEX 1850
(BOULETTE “BEYOND”’, CHAMPIGNONS SAUTES,
TOMATES, MAYO TEXMEX, MOZZA)

SIVIH4OA M3N J1ALS B~

NOS COTES LEVEES

*REMPLACEZ VOS FRITES PAR UNE SALADE DU JARDIN + 30

DEMI COTES LEVEES 120z 24/50
(SAUCE BBQ-ERABLE, SERVI AVEC FRITES, MAYONNAISE MAISON)

COTES LEVEES COMPLETES (240z) 39,50
(SAUCE BBQ-ERABLE, SERVI AVEC FRITES, MAYONNAISE MAISON)
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CHOP-CHOP TARTARES!!

*REMPLACEZ VOS FRITES PAR UNE SALADE DU JARDIN + 30

TARTARE DE BCEUF CLASSIQUE
(DIJON, CAPRE, CORNICHON,

SAUCE TEX MEX, CHIPS DE PITA,

SERVI AVEC FRITES MAISON)

TARTARE DE SAUMON A LERABLE
(MIEL, SIROP D’ERABLE, OIGNON,
CONCOMBRE, PANKO, CHIPS DE PITA,
SERVI AVEC FRITES MAISON)

TARTARE DE CERF AUX NOISETTES
(SAUCE BBQ, POMME, OIGNON, NOISETTE,
CHIPS DE PITA, SERVI AVEC FRITES MAISON)

H B UN DUO DE TARTARES

. . . UN TRIO DE TARTARES

17550

1850

24,50

ENTREE

PRINCIPAL

3250

3350

37,50

4250

52/50



NOTRE GRILL !l W

BAVETTE DE BOEUF AAA 3350
(BAVETTE STERLING SILVER, MARINEE AU

VIN BLANC, DIJON, JUS D’ORANGE, FLEUR DE SEL,

BEURRE DE MAITRE D’HOTEL, SAUCE AUX POIVRES,
TOMBEE DE LEGUMES, FRITES)

CONTRE FILET AAA 4250
(STEAK 12 OZ AU MARINEE AU VIN BLANC,

DIJON, JUS D’ORANGE, FLEUR DE SEL,

SAUCES AU POIVRE, BEURRE DE MAITRE D’HOTEL,
TOMBEE DE LEGUMES, FRITES)

FILET MIGNON AAA 4950
(8 OZ MARINE AU VIN BLANC ET PERSILLADE,

BEURRE DE MAITRE D’HOTEL,

FLEUR DE SEL, SAUCE AUX CHAMPIGNONS,

TOMBEE DE LEGUMES, FRITES)

SURF & TURF 49,50/s0L0
(CREVETTES SAUTEES, CREVETTES TEMPURA,

SAUCE AU POIVRE, BAVETTE DE BCEUF 7 OZ 6950/PARTAGE
BEURRE DE MAITRE D’HOTEL,

SERVI AVEC TOMBEE DE LEGUMES, FRITES)

CANARD AU COUREUR DES BOIS 370
(MAGRET DE CANARD SAISI, FLAMBE

AU WHISKY A L'ERABLE, TOMBEE DE LEGUMES,

POMME DE TERRE GRELOT)

CERF AU PORTO 4750
(MEDAILLON DE CERF MARINE AU VIN ROUGE,

SAUCE AUX POIVRES MAISON, TOMBEE DE

LEGUMES, POMME DE TERRE GRELOT)

BISON AU PORTOBELLO 4550
(MARINE AU RHUM DES iLES, SAUCE AUX

CHAMPIGNONS TOMBEE DE LEGUMES,

POMME DE TERRE GRELOT)

GIBIER I




POISSON & rruiTs DE MER

CREVETTES TEMPURA 29:50
(TOMBEE DE CREVETTES EN PANURE LEGERE
AU PANKO FAITE MAISON, SALADE DU JARDIN)

CREVETTES A LA PORTUGAISE 360
(SAUTE DE CREVETTES A L’AlL, PAPRIKA FUME,
SRIRACHA, TOMBEE DE LEGUMES, FRITES)

SAUMON AU BEURRE DE FINES HERBES 270
n (BEURRE MAITRE D’HOTEL AUX FINES HERBES,

TOMBEE DE LEGUMES, POMME DE TERRE GRELOT)

SAUMON AU PESTO 29:50
(PESTO FAIT MAISON, NOIX DE PIN, PARMESAN FRAIS,
TOMBEE DE LEGUMES, POMME DE TERRE GRELOT)

MORUE SALSA D’ANANAS 31,50
(SALSA FAITES MAISON, TOMBEE DE LEGUMES,
POMME DE TERRE GRELOT)

SALADE DE HOMARD & CREVETTES 260
(CHAIR DE HOMARD, CREVETTES SAUTEES,

SALSA D’ANANAS, LEGUMES DU JARDINS,

OIGNON ROUGE, VINAIGRETTE AUX FINES HERBES)

MENU ENFANT

1350
* 12 ANS ET MOINS
PIZZA AU BACON DESSERT & JUS INCLUS

PI1ZZA AU FROMAGE

CROQUETTES DE POULET MAISON

CHEESE-BURGER (KETCHUP, CORNICHON, BACON, CHEDDAR)
PASTA (PENNE AU CHOIX DE SAUCE : TOMATE, ALFREDO OU ROSEE)



